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Linquiétant Vladimir Cauchemar.

The Inspector Cluzo était sur scéne

mardi, en ouverture du festival.

Philippe Etchebest a accompagné The Inspector Cluzo a la
batterie.

Aujourd’hui
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‘s> dans nos 8 restaurants

AUDINCOURT = MONTBELIARD » ANDELNANS = BELFORT

DELLE « SERMAMAGNY s HERICOURT u BESSONCOURT

Michel Roth, chef étoilé, Bocuse d’Or, Meilleur
ouvrier de France, ancien chef du Ritz

Restaurant champétre : une
cuisine qui « vient du cceur »

Que pensez-vous du concept de
restaurant champétre pour cette
édition particuliére des Eurocké-
ennes ?

Je trouve que c’est atypique. J’ai eu
la chance de voyager dans le mon-
de entier et, a chaque fois, j’ai trou-
v€ ca intéressant car on apprend la
culture, les produits et la facon de
travailler. Et ici aussi en France, a
chaque fois qu’on me sollicite j’es-
saie de répondre présent. Et com-
me ce soir au Malsaucy, c’est en 150 convives du restaurant
pleine nature. On va au-devant des champétre, vendredi soir.
gens. Parfois on est dans des éta- Photo ER/Michael DESPREZ
blissements oti tout le monde n’ose

pas rentrer. Ici, on arrive a faire pres de 200 couverts sous un
chapiteau avec un menu gastronomique et accessible. C’est
quelque chose que j’aime. En plus, il y a "ambiance du festival
avec lamusique. C’est ce cOté rencontre et proximité qui me plait.

Comment avez-vous vécu cette journée de préparation ?
J’ai travaillé avec Olivier Prévot-Carme, chef a Montbéliard, et
son équipe, on ne se connaissait pas avant. On a passé une super
matinée ! Il y a une certaine pression car on représente la cuisine
francaise et les gens attendent quelque chose. Le but c’est de faire
plaisir, d’étonner un peu, tout en gardant le c6té convivial. ’aime
bien me fixer des challenges avec des nouveautés.

Propos recueillis par Jean-Baptiste POUILLOT

Un public heureux de pouvoir danser a nouveau.
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